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WIRTE IM LOCKDOWN

Im Winter 2020 verandert ein Virus unser Leben von einem Tag auf den anderen.

Das 6ffentliche Leben kommt zum Erliegen, die Gastronomie wird geschlossen.

Pl6tzlich durfen Wirte keine Gaste mehr bewirten, bleiben ihre Kiichen und Tresen leer.

Nur wenige andere Branchen hat die Pandemie so hart getroffen. Diesen jahen Bruch
dokumentieren Fotografin Helena Heilig und Journalistin Susanne Fiedler - zunachst in Minchen.
Mit dem zweiten Lockdown im Herbst 2020 weitet sich das Projekt auf 14 deutsche Stadte aus.
Jedes der Portraits ist eine Matrix des Stillstands, jeder Begleittext ein Blick durchs SchlUsselloch.
Wirte im Lockdown ist eine zeitgeschichtliche Dokumentation, die unter die Haut geht.
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FRIEDEL RICHTER RESTAURANT | BERLIN

STEFAN FRIEDEL

Die Berliner kennt Stefan Friedel gut: ,Die Leute werden
irgendwann jede Krankheit in Kauf nehmen, um feiern zu
kénnen.” Eine Hauptstadt ohne Clubs und Bars? Unvor-
stellbar. Klar, auch im Friedel Richter hat man sich umarmt,
geherzt, zusammen an den Tisch gepresst, Scheint aus einer
anderen Zeitrechnung zu sein. ,Diese Zeit wird nicht spur-
los an den Menschen voribergehen, aber dass wir alle den
Kontakt wieder suchen werden, die Begegnung und die Aus-
gelassenheit, wenn es denn wieder maéglich ist” - das steht
far den 43-Jahrigen auBer Frage. Pessimist war er noch nie.
Der erste Lockdown erschien ihm noch lange als ziemlich
surreal. ,Ich konnte oder wollte nicht glauben, dass das so
eine Riesengeschichte wird.” Am letzten Abend im Marz, es
war ein Freitag, haben sie im Friedel Richter die , Abriss-Par-
ty des Jahrhunderts” gefeiert. Der Sommer war dann, wie
bei vielen Berliner Wirten, nicht schlecht.

Doch zum Jahresende kam die zweite Zwangspause.
Samtliche Minijobber missen Friedel und seine Partnerin
entlassen. , Die trifft es am hartesten, denn fir die bekommt
man als Gastronom keine Unterstitzung vom Staat.” Sechs
Mitarbeiter sind nach wie vor in Kurzarbeit. Einige Wochen

probiert das Friedel Richter auch den Lieferservice aus.

LAber das war frustrierend: Um eine Kiche richtig hochzu-

fahren, brauchst du eine bestimmte MannschaftsgréBe. Wir
haben das gecancelt, um auch die Kollegen und Kolleginnen
vor psychischen Schaden zu bewahren. Es wurde einfach zu
wenig verkauft.”

Die TorstraBe, an der sich das Friedel Richter befindet, ist
so still wie an einem Berlin-Marathon-Sonntag, sagt Stefan
Friedel. Er schlaft jetzt besser. Lebt geslinder. Er hat die
Ruhe wiederentdeckt, sagt er. Und flgt hinzu: ,Und letztlich
auch wieder nicht, denn noch immer warten hundert Einzel-
projekte im Laden, die erledigt werden missen. Oder das
Finanzamt nervt." Einfacher wére es flr Stefan Friedel, mal
wieder ein paar Gaste feste in den Arm zu nehmen.




HENNE WEINBAR | KOLN

HENDRIK OLFEN

Die Henne Weinbar ist ein modernes Lokal mit Sharing-Kon-
Zept. Alle Gdnge werden en miniature serviert und erlauben
so die individuelle Kombination zur breit gefacherten, exzel-
lenten Weinauswahl. Als junges Lokal genieBt Kichenchef
und Inhaber Hendrik Olfen den Luxus, bei Betriebsgriindung
eine entsprechende Versicherung abgeschlossen zu haben.
Doch trotz dieser komfortablen Situation hinterldsst der
Lockdown auch hier seine Spuren. “Finanziell mache ich mir
keine Sorgen. Aber ohne Ricklagen kann einem die verzo-
gerte Zahlung der November- und Dezemberhilfen auch das
Genick brechen.”

Ein Betrieb besteht aber nicht aus Zahlen allein. ,Bldd ist es
fir die Mitarbeiter, dass wir uns alle nicht sehen. Ich habe ja
nicht nur die wirtschaftliche Verantwortung fir den Laden,
sondern auch fir die Leute. Ich habe Angst, dass wenn die
sich nicht sehen, jeder sein eigenes Ding macht und man
darlber dann Personal verliert. Leute, die in Aktionismus
verfallen, ihr Leben neu sortieren oder bei Rewe an der Kas-
se arbeiten.” Geldtechnisch eine klare Alternative, denn es
fehlen Sonn-, Feiertags- und Nachtzuschldage und natlrlich
das Trinkgeld.

Was bleibt, ist jede Menge Zeit: ,Ich mache grade einen
Sportboot-Fiihrerschein, weil ich direkt am Rhein wohne,
jeden Tag drauf gucke und dachte: das ware doch mal nice.”
Ein Privileg, das nicht alle Kollegen teilen. ,Wenn deine Hob-
bies, wie bei vielen Gastronomen aus Essen und Trinken be-
stehen, dann ist’s zurzeit natirlich scheiBe. Und geschlossen
haben wir grade alle, da sind wir ja nicht die Einzigen, die
leiden. Wenn du erfolgreich warst, wirst du auch erfolgreich
bleiben, und wenn du keine Kohle mehr hast, dann wird man
dir bei entsprechenden Zahlen auch welche geben. Ob man
da Bock drauf hat, ist eine andere Frage.”

Sichtbarkeit ist ein weiteres Thema wahrend der Krise. ,\Wir
machen am Wochenende AuBer-Haus, das eher kostet, als
dass es wirtschaftlich ware. Es ist vielmehr Selbstbeschafti-
gung, weil sonst auch die Kreativitdt zu sehr leidet. Die Géste
lieben es, posten auf Instagram. Aber all das ist eben kein
Ersatz flr ein volles Restaurant mit hundert Gasten am Tag,
die alle Essen und Trinken.” Was die Zukunft angeht, bleibt
Olfen optimistisch. ,,Die Frage ist nicht, ob wir das lberste-
hen, sondern einfach nur, wie teuer das wird.”
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MILIA UND SCHAFA | BERLIN

SANDRA ENIS

Sowas hatte sich Sandra Enis auch nicht trdumen lassen: Sie
war als Restaurantbesitzerin schlieBlich mal Gastgeberin, und
jetzt, aufgrund einer Pandemie, bedient sie ihre Gaste schon
seit Monaten nur durch ein Durchreichfenster zur StraB3e raus.
Die 31-Jahrige spricht klar und sehr pragmatisch: ,5eit Marz
2020 sind wir nun mal keine Gastronomen mehr.” Zumindest
nicht im klassischen Sinne. Dafur aber vieles andere: Krea-
tive, Krisenmanager, Unheilbegrenzer, Neuerfinder, Gegen-
steuerer, Flr-andere-Sorger, Antragsdeutschversteher und
Hilfenreinholer - sowas alles halt. Und eben Essen-durch-
ein-Fenster-Verkéufer und Uberlebenskiinstler, das auch.

Das Milja und Schéafa im Friedrichshain erinnert vom Innen-
design ein wenig an eine Berghltte, eine, die allen Stirmen
und Wettern trotzen muss: ,Corona hat uns natlrlich zu-
nachst mal den Boden unter den FlBen weggezogen; alles,
was wir bis dahin flr stabil und unerschitterlich gehalten
hatten, bréckelte auf einmal vor unseren Augen dahin“, er-
zahlt die Wirtin. Was tat sie? Schnell reagieren, erfihlen, was
die Kunden wollen, neue Standbeine (berlegen, Vertriebs-
wege austesten - auf einmal wurde dies alles zu Sandra Enis’
Kernkompetenzen. Eine gute Erfahrung. ,Ich war Gberfordert

und habe zugleich unheimlich viel gelernt.” Auch Gber sich
selbst, sagt sie.

Seit Marz 2020 sind die acht festangestellten Mitarbeiter
in Kurzarbeit, einige kommen noch stundenweise rein. Die
Minijobber sind ,stillgelegt” - auch so ein Wort, fiir einen
Zustand, den es vor Corona so nicht gab. ,,Aber mit unseren
Gasten sind wir eine richtige Community geworden, viele
bleiben uns treu und schauen nach uns - so wie wir nach
ihnen.”

Uber die Zukunft mag sie jetzt, im ersten Lockdown-Winter,
gar nicht lange nachdenken. Solange die Impfungen im Land
noch nicht richtig anlaufen und es drauBen zu kalt ist, werde
sich wohl nicht viel éandern fiir die Gastronomie in Deutsch-
land. ,Wenn ich positiv denke, dann kann es im Frihjahr was
werden®, sagt Sandra Enis. Aber so richtig sicher klingt sie
nicht,




JORG BUROW UND NINA ALT

Schon im Marz 2020 tanzt der Goldesel aus der Reihe:
Wir haben drei Tage vor dem Lockdown freiwillig zu-
gesperrt”, erzahlt Nina Alt, die die Charlottenburger
Gaststatte gemeinsam mit ihrem Mann Jérg Burow flhrt.
JWir haben uns mit der zugespitzten Stimmung nicht
mehr wohlgeftihit." Irgendetwas Ungutes wabert durch
die Stadt - was ist das fir ein komisches Virus? Mis-
sen etwa alle zu machen? Die Gaste werden vorsichtig.
Vier Tage spater geht es Jérg Burow schlecht, der 44-Jadh-
rige hat Kopfschmerzen, fihit sich schwach, Die Familie
schiebt es auf die Psyche, aber ein Test zeigt: Covid-19. So
sind die Alt-Burows schon am Anfang in Quarantane, in ihrer
52-Quadratmeter-Wohnung. Homeschooling, Férderantrage
flir den Betrieb - es gibt ordentlich zu tun. ,Der erste Lock-
down hat uns als Familie definitiv zusammengeschweifit.”
Doch zugleich geht die emotionale Achterbahnfahrt los. ,\Wir
hatten Anast, ob wir jemals wieder wiirden &ffnen kénnen,
wir wussten nicht, wie es weitergeht.”

Im Frithjahr scherzen sie noch: Der Goldesel, das Restaurant
mit gut vierzig Platzen, in dem man zusammenkommt, wo es
eng ist - wird halt ein Nobelrestaurant Zum Goldenen Esel

- nur noch drei Tische wegen der Abstandsregeln, maximal
siebzehn Leute im Raum. Auf eigene Faust baut Jérg Burow
eine Llftungsanalage ein, Manchmal steht er am Tresen,
trocknet die Glaser und mag selbst nicht ganz glauben, was
gerade passiert.

In den warmen Monaten breitet sich ,Der Goldesel" aber
drauBen aus. ,\Wir haben in dieser Zeit wie irre gearbeitet",
erzahlt Nina Alt, ,uns war klar, der Winter kommt, und es
driut ein erneuter Lockdown.” In dem sitzen sie nun, ein
bisschen wie erstarrt. Sie kommen nur selten in den eigenen,
verwaisten Laden. ,Wir sind nicht gern allein hier", sagt Nina
Alt. Und ja, es schmerzt, denn nach insgesamt 13 Jahren
waren sie ,auf dem aufsteigenden Ast". Kurzer Seufzer,
dann verordnen sie sich wieder Optimismus: Es kommt ein
neuer Sommer, da muss man zur Not vieles reinarbeiten. Die
Unterstitzung der Gaste ist grof3, Verluste sind eh da. Aber
Hauptsache, wir sind noch da, und wir sind gesund.”
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,Auf einmal waren sie zu: Bars und Restaurants.
Die Fotografin Helena Heilig hat diese Zeit festgehalten und Wirte im Lockdown fotografiert.”
BR Kulturbiihne

,Die Gastro fehlt uns. Und wir der Gastro, das zeigen die Fotos von Helena Heilig eindrtcklich.”
ttt-Titel, Thesen, Temperamente

,Ein berthrendes Projekt.”
Abendzeitung

,Die Schwarz-WeiB-Bilder stellen auch die Frage:

Wird es jemals wieder wie friher?*
BR Capriccio

yOl’derbli’d @ . mastercard.



